


Menu degustacién FRX

Sopa-crema de bacalao
con butifarra dulce
Canelon de setas con mato
Colita de rape con Lentejas o las Tomas o las Dejas
Rabo de buey sin trabajo con gratén de patata
Pastel caliente de chocolate con aceite y sal

PRECIO: 35€ (mesas completas)

Menu degustacié FRX

Sopa-crema de bacalla
amb botifarra dolca
Caneld de Bolets amb Mato
Rapet amb “Lentejas o las Tomas o las Dejas”
Cua de bou sense feina amb graten de patata
Pastis Calent de Xocolata amb Oli i Sal

PREU: 35€ (taules completes)



C/ Sant Elies, 22 - 08006 Barcelona - T. 93 209 75 59
www.freixatradicio.com



